SCHEDA DI PRODOTTO
ALLEGATO AL MANUALE DI

Ricotta affumicata Fwass

COOPERATIVA

AG3RDINO

www.latteriadivallata.com

DESCRIZIONE:

Latticino sottoposto a procedimento di
affumicatura con uso di trucioli di faggio

ORIGINE DEL LATTE: ITALIA

INGREDIENTI:

Siero di latte, latte e sale

Fumo prodotto della combustione di trucioli di
faggio (prodotto specifico per affumicatura)

PRODOTTO A CROSTA NON EDIBILE

CONFEZIONI:
Il Prodotto viene confezionato sottovuoto

CONSERVAZIONE:
Conservare da 0 a +4 °C, consumare senza
maturazione

DATA DI SCADENZA:

30 giorni dalla data di inizio del procedimento di
affumicatura, trattamento che ha inizio entro 48
ore dalla produzione

Cooperativa Agordino Latteria di Vallata
Societa Agricola Cooperativa
Via Toccol, 61 - 32021 Agordo (BL)
Tel. 0437640947 Fax. 0437641049
P.IVA e C.F. 00694120254

1PRODOTTI

Caseificio Via Tissi 32021 Agordo (BL) ooty

LATTERIA DI VALLATA cooperativaagordino@gmail.com

Valori nutrizionali medi per 100 gr di prodotto

Energia kcal 320 / kj 1333
Grassi ar 23.00
di cui grassi saturi ar 16.37
Carboidrati ar 9.39
di cui zuccheri ar 9.39
Proteine (da calcolo:azoto x 6.25) gr 18.96
Cloruro di sodio ar 1.40

Ingredienti potenzialmente allergizzanti

Latte e prodotti a base di latte
(compreso il lattosio)

Caratteristiche microbiologiche

Salmonella spp Assente in 25 gr

Listeria monocytogenes Assente in 25 gr




